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Titulo

1. Describa los resultados obtenidos a la luz de los objetivos y compromisos que adquirié en la solicitud
de su proyecto. Incluya tantas tablas como objetivos contemplé.

Objetivo n° 1 Sustituya este texto por el titulo del objetivo
Actividades que habia previsto en la | Organizar unas jornadas en las que los estudiantes
solicitud del proyecto: realizaran presentaciones orales cortas en las que

presenten los resultados de sus trabajos de fin de grado o
master a una audiencia que puede estar compuesta tanto
por profesionales del sector, profesores y otros estudiantes.

Actividades realizadas y resultados | Se han realizado las jornadas marcadas en el objetivo

obtenidos: inicial, en la que los estudiantes seleccionados pudieron
presentar de forma didactica, las lineas de interés, asi como
los principales resultados obtenidos y el alcance de la
fransferencia de sus trabajos de TFG/TFM a un publico
especializado y mas profesional, perteneciente al sector del
vino del Marco de Jerez. La jornada se realizé el pasado
martes 23 de septiembre en las instalaciones de la sede del
Instituto de Investigacion centrado en la vitivinicultura y la
agroalimentacion (IVAGRO), ubicada en el Campus
Universitario de Jerez de la Frontera. Como resultado
principal, se ha obtenido el interés demostrado por los
expertos del sector que participaron, asi como por los
asistentes en representacion de la directiva de la
Asociacion Andaluza de Endlogos, quienes mostraron un
gran interés en los trabajos presentados y en los propios
estudiantes participantes. Antes de dar comienzo a las
presentaciones, el responsable del proyecto realizd una
presentacion a los asistentes en la que se explicd cuales
eran los intereses y objetivo de este proyecto de innovacion
docente.

' Esta memoria no debe superar las 6 paginas.
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Resumen del Proyecto:

+ Objetivo principal: Divulgar el contenido cientifico de los Trabajos
de Fin de Grado (TFG) y de Master (TFM) realizados por
estudiantes del Grado en Enologia y Master en Agroalimentacion.

« Importancia: La investigacion y la ciencia son clave para la mejora
de la calidad, la sostenibilidad y la competitividad en el sector
enologico.

+ Problema a resolver: A pesar de su potencial, muchos de estos
trabajos no tienen una difusién adecuada mas alld del dmbito
académico.

Objetivo n° 2 Sustituya este texto por el titulo del objetivo

Actividades que habia previsto en la | Realizar una evaluacion por un jurado compuesto por el

solicitud del proyecto: publico que asista a la jornada. Finalizar con el
reconocimiento y difusion de los trabajos ganadores.

Actividades realizadas y resultados @ Una vez finalizadas las sesiones de exposiciones, los

obtenidos: trabajos fueron evaluados por los asistentes, ademas de
que todos obtuvieron un obsequio formado por el
merchandising adquirido para esta actividad, tanto los
participantes que asistieron a la actividad como los
estudiantes participantes de la misma. Como resultado, se
ha obtenido un feedback muy positivo y de gran interés para
futuras actividades similares a esta. Todo ello se detalla en
el apartado siguiente.

2. Realice una breve valoracion sobre la influencia del proyecto ejecutado en la evolucion de las
asignaturas implicadas.

Analisis del impacto de la innovacién en las asignaturas relacionadas con el proyecto
El proyecto "Divulgando ciencia: Presentaciones de los TFG/TFM del ambito de la vitivinicultura al sector
enoldgico" ha influido positivamente en las asignaturas de Trabajo de Fin de Grado en Enologia y Trabajo
de Fin de Master en Agroalimentacion, elevando su rol de un mero requisito académico a una
oportunidad de transferencia de conocimiento y aplicacion practica. Al establecer una conexion directa
entre los estudiantes y los profesionales de la industria, se ha incentivado la relevancia y aplicabilidad
de los temas de investigacion. Esto ha llevado a que la retroalimentacién del sector ayude a moldear el
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curriculo, garantizando que los programas de estudio se mantengan alineados con las demandas del
mercado laboral. Mas alla de las habilidades técnicas, la iniciativa ha forzado a los estudiantes a
desarrollar competencias clave como la comunicacién en un entorno especializado, ademas de
demostrar sus cualidades sobre el trabajo en equipo desarrollado durante el desarrollo de sus TFG/TFM.
Es por ello, por lo que este tipo de actividades puede tener un papel de gran importancia, preparando a
las nuevas generaciones de endlogos para enfrentar los desafios del sector. En esencia, las asignaturas
implicadas, han evolucionado para ser no solo una evaluacion académica de la investigacién, sino una

plataforma integral para el desarrollo profesional y la mejora continua.

Ademas, para conocer y poder evaluar diferentes aspectos de los trabajos presentados, y sobre el grado
de interés de los participantes del sector del vino, se elabord una encuesta mediante la herramienta

Google form, a la que tuvieron acceso los participantes mediante el empleo de un cédigo QR.

ENCUEST
A FINAL

INNOVA: "Divulgando ciencia:
Presentaciones de los TFG/TFM del
ambito de la vitivinicultura al sector
enoldgico”

Por favor, responde a estas preguntas.

* Indica que la pregunta es obligatoria

Apellidos, Nombre *

Tu respuesta

Sector al que pertenece *

[ sector vitivinicola, Bodega, Vifia
[ universidad

3 otro

Originalidad del trabajo presentado *

1-Muybaja  2-Baja  3-Aceptable  4-Alta

5-Muy alta
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Se realizaron cuestiones especificas sobre la calidad técnico/cientifica de los trabajos presentados,
sobre la originalidad y el interés para el sector vitivinicola.

Calidad técnico/cientifica del trabajo presentado

I 1 -Muybaja [l 2 - Baja 3-Aceptable [l 4-Alta [l 5- Muy alta
6
4
2
0
Ezequiel Fraidias Hidalgo - Vino de Jose Antonio Delgado Rujano - Clones Jose Maria Cordoba Perez -
autor Variedades Blancas de Palomino Fino Fermentacién blancos con hollejos

Originalidad del trabajo presentado

Il 1-Muybaja [l 2-Baja 3-Aceptable [l 4-Ata [l 5-Muyalta
6
4
2
0
Ezequiel Fraidias Hidalgo - Vino de Jose Antonio Delgado Rujano - Clones Jose Maria Cordoba Perez -
autor Variedades Blancas de Palomino Fino Fermentacién blancos con hollejos

Interés para el sector vitivinicola

I 1 - Muy bajc [ 2 - Bajo 3-Aceptable [ 4-Alto M 5 - Muy alto
6
4
2
0
Ezequiel Fraidias Hidalgo - Vino de Jose Antonio Delgado Rujano - Clones Jose Maria Cordoba Perez -
autor Variedades Blancas de Palomino Fino Fermentacién blancos con hollejos

En conjunto, estos resultados reflejan una excelente conexién entre el trabajo académico de los
estudiantes y las expectativas y necesidades del sector vitivinicola. Los expertos han percibido que los
trabajos no solo abordan temas de gran interés, sino que también lo hacen con una alta rigurosidad
técnica y cientifica. Esto es un indicador positivo para la transferencia de conocimiento entre la academia
y la industria, y sugiere que los estudiantes estan siendo formados con las competencias necesarias
para impactar positivamente en el sector.

Ademas de ello, la actividad es considerada de "enorme interés" de manera unanime, y el 100% de los
encuestados pide que se siga realizando. Esto valida el formato como un mecanismo clave para la
transferencia de conocimiento entre la universidad y el sector.
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Los expertos identifican lineas de investigacion aplicada altamente relevantes para el sector vitivinicola
de la zona y destacan la necesidad de seguir manteniendo esta transferencia de lineas de investigacion
de carécter aplicado.

Incluya en la siguiente tabla el nimero de alumnado matriculado y el de respuestas recibidas en cada
opcion y realice una valoracion critica sobre la influencia que el proyecto ha ejercido en la opinién del
alumnado.

Opinion del alumnado al inicio del proyecto
Numero de alumnado matriculado: 3
Valoracion del grado de dificultad que cree que va a tener en la comprension de los contenidos y/o en
la adquisicion de competencias asociadas a la asignatura en la que se enmarca el proyecto de
innovacioén docente

Ninguna Poca dificultad Dificultad media Bastante Mucha dificultad
dificultad dificultad
2 1

Opinién del alumnado en la etapa final del proyecto
Valoracion del grado de dificultad que ha tenido en la comprension de los contenidos y/o en la
adquisicion de competencias asociadas a la asignatura en la que se enmarca el proyecto de
innovacion docente

Ninguna Poca dificultad Dificultad media Bastante Mucha dificultad
dificultad dificultad
2 1

Los elementos de innovacion y mejora docente aplicados en esta asignatura han favorecido mi
comprension de los contenidos y/o la adquisicion de competencias asociadas a la asignatura

Nada de acuerdo = Poco de acuerdo | Nienacuerdoni | Muy de acuerdo = Completamente de

en desacuerdo acuerdo
1 2
En el caso de la participacion de profesorado invitado
La participacion del profesorado invitado ha supuesto un gran beneficio en mi formacion

Nada de acuerdo = Poco de acuerdo | Nienacuerdoni | Muy de acuerdo = Completamente de

en desacuerdo acuerdo

Valoracion critica sobre la influencia que ha ejercido el proyecto en la opinién del alumnado
La opinién del alumnado se ha visto fuertemente influenciada por la conexién directa que el proyecto
establece entre la universidad y el sector vitivinicola. Los estudiantes reconocen el valor de poder aplicar
sus conocimientos tedricos en un entorno practico y real, lo que enriquece su formacion y los prepara
para el mercado laboral. Ademas, el proyecto es valorado por fomentar el desarrollo de habilidades
profesionales clave, como la comunicacion, el trabajo en equipo y la resolucion de problemas, a través
de la interaccion con profesionales del sector. Los estudiantes aprecian la oportunidad de establecer
contactos y a su vez crear redes profesionales, lo que puede abrirles las puertas a futuras oportunidades
laborales y/o colaboraciones. Los estudiantes participantes se sienten incentivados a mejorar la calidad
cientifica y la creatividad en sus investigaciones o proyectos de TFG/TFM, ya que participar en este
proyecto de innovacion docente les ha ofrecido la oportunidad de percibir un reconocimiento tangible por
su esfuerzo. Esta valoracion critica se refuerza al considerar que el proyecto contribuye a una mejora
continua en la calidad y competitividad de los productos enoldgicos.
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4. Describa las medidas de difusién a las que se comprometié en la solicitud y las que ha llevado a cabo2.

Descripcion de las medidas comprometidas en la solicitud

La difusion de la participacion de los ponentes y asistentes se realizara a través de los medios digitales
de los que dispone la Facultad de Ciencias como son la web (https://ciencias.uca.es/) y la pantalla de
difusién de noticias (situada en el pasillo principal de la facultad).

Descripcion de las medidas que se han llevado a cabo

La difusién de la jornada se ha realizado a través de diferentes canales, dado el alcance de cada uno de
ellos y teniendo en cuenta alcanzar el mayor nimero de publico posible.

Por un lado, se ha difundido la noticia a través del canal de “Noticias” en el apartado “La Facultad
Comunica”, en la web de la Facultad de Ciencias (https://ciencias.uca.es/noticia/la-universidad-de-
cadiz-acerca-los-resultados-de-los-trabajos-de-iniciacion-a-la-investigacion-de-sus-estudiantes-de-tfg-
en-enologia-y-tfm-en-agroalimentacion-al-sector-enologico-profesional/).

UniversidaddeCadiz

. 3
mar

Facultad de
Ciencias

Buscar

CONOCENOS - TITULACIONES - ESTUDIANTES - NORMATIVA .  PLAN DE SEGURIDADY CONTINGENCIA  MOVILIDAD -
EGRESADOS Y EMPLEADORES - DIVULGACION - INVESTIGACION LAFACULTAD COMUNICA - ESTRATEGIASY CALIDAD -

L3 Universidad de erca los resultados de Ios trabajo: 3 investigac) sus estudi de TFG en Enciogia y TFM en Agrozlimentscidn 3l sector enoiégica profesions

La Universidad de Cadiz acerca los resultados de los otz [ »  Calendarios de eximenes
trabajos de iniciacion a la investigacion de sus estudiantes de TFG
en Enologiay TFM en Agroalimentacion al sector enolégico

profesmnal 26 septiembre 2025 » Ofertas de Trabsjo

» Horarios actualizados

Cursos organizados por
entidades externas

% Calendarios del Centro

» Planificaciones docentes
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2 Sj en la solicitud no indico compromiso de difusion de resultados, este criterio no se tendra en cuenta en la evaluacion.
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Asimismo, se ha realizado la difusion a través del portal de Divulgacion Cientifica de la Universidad de
Cadiz (https://lwww.uca.es/noticia/la-uca-refuerza-el-vinculo-entre-estudiantes-y-sector-enologico-con-
un-proyecto-de-innovacion-docente/).

Estudiantes Empresas Personal Sede Electrénica  Universidad Digital - ES-
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UniversidaddeCadiz ‘ ‘ SoaEl
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La UCA refuerza el vinculo entre estudiantes y sector o] D
enolégico con un proyecto de innovacion docente 2sseptiembre 2025
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Estudi: de TFG en Enologiay TFM en Agroalii cidn presentan sus investigaciones a profesionales de Ia industria
del vino en el Campus de Jerez

La Universidad de C4diz ha celebrado una jornada que ha permitido acercar los resultados de los trabajos de iniciacion ala
investigacion de sus estudiantes de Trabajos Fin de Grado (TFG) en Enologiay Trabajos Fin de Master {TFM) en
Agrozlimentacion al sector enolégico profesional.

CARACTERIZACION
FISIOLOGICA DE CLONES DE
PALOMINO FINO

El objetivo de |a actividad es reforzar la vinculacién de la universidad con su entorno y favorecer |a transferenciade
conocimientos entre el Smbito académico v |a industria del vino. En este marco. el provecto de innovacién docente
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Ademas, se ha dado difusidn de la noticia a través del Instagram del Instituto de Investigacion centrado
en la vitivinicultura y la agroalimentacion (IVAGRO) de la Universidad de Cadiz
(https://www.instagram.com/ivagro_investigacion/?igshid=MzRIODBiINWFIZA%3D%3D).

Publicaciones
ivagro_investigacion

ivagro_investigacion
Universidad de Cadiz - Campus de Jerez

ivagro_investigacion § iLa ciencia del vino se encuentra con la
industria! En el marco del proyecto de innovacién docente "
Divulgando ciencia: Presentaciones de los TFG/TFM del ambito de
la vitivinicultura al sector enolégico (sol-202400285131-tra)",
hemos celebrado una jornada para conectar a nuestros
estudiantes con profesionales y expertos del sector enolégico. %

T Celebrada en la sede del Instituto de Investigacion Vitivinicola y
Agroalimentaria (IVAGRO) en el Campus de Jerez, nuestros
estudiantes del Grado en Enologia y Master en Agroalimentacion
presentaron sus Trabajos Fin de Grado y Master, compartiendo los
resultados de su investigacion con un publico especializado.

El evento ha servido como un punto de encuentro clave para

fomentar la transferencia de conocimiento y la colaboracién entre

el ambito académico y la industria del vino. jOrgullosos de formar a

la préxima generacion de enélogos y de contribuir a la innovacién
-

del #MarcoDeJerez! & 7

Hace dias

Como se puede observar en las métricas iniciales (25 "Me gusta" y 1 "Comentario" en 3 dias), éstas
indican una respuesta positiva y un compromiso inicial sélido por parte de la audiencia especializada
que esta en contacto con este instituto a través de las RRSS, validando la relevancia de la actividad.


https://www.instagram.com/ivagro_investigacion/?igshid=MzRlODBiNWFlZA%3D%3D

