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1. Describa los resultados obtenidos a la luz de los objetivos y compromisos que adquirié en la
solicitud de su proyecto. Incluya tantas tablas como objetivos contemplé.

Objetivo n° 1 Uso de recursos virtuales y softwares de elaboracion
de cerveza como herramientas innovadoras de apoyo
a wuna docencia presencial de calidad e
imprescindibles en una ensefianza semipresencial y
online.
Actividades que habia previsto en la | La actividad se desarrollard en el anla de informditica, donde se
solicitud del proyecto: enseiiard a los alummnos a utilizar los editores de cerveza Brewer’s
Friends y Beerformulator y el software Brewtaget. 1os alumnos
deben adquirir los conocimientos necesarios para editar nna receta
de cerveza desde cero, conociendo las variables s influyentes en
su produccin, lo gue les servird como guia para que aprendan a
ajustar los ingredientes y los distintos factores que afectan a la
elaboracion de esta bebida. Se les dard a conocer distintos tipos de
cervexay se les enseiiard las caracteristicas mds representativas de
cada nna de ellas. A continnacion, los als distribuidos por
parejas, deberdn elegir el tipo de cerveza que desean elaborar entre
una lista proporcionada por el profesor. Con ayuda de dichas
herramientas  virtuales, diseitardn la receta, el proceso de
produccion, y deberin interpretar los resultados obtenidos para
analizar si su “cerveza virtnal” tiene las caracteristicas buscadas.
Actividades realizadas y resultados = Actividades:
obtenidos: Con aynda del software, a los alumnos se les puso en conocimiento
todos los aspectos necesarios para poder abordar la actividad de
diserio de receta de cerveza, como, por ejemplo, los ingredientes
(malta, lipulos, calidad del agna, etc.) y variables del proceso
(gravedad original, gravedad final, IBU, ABV, EBC, etc.). A
continuacion, los alumnos fueron dispuestos por parejas y editaron
una receta de cerveza a partir de una lista de tipos de cerveza que
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serian elaboradas en las practicas de laboratorio, y que fue
proporcionada por los profesores.

Resultados:

Los alumnos fueron capaces de abordar los distintos puntos de la
metodologia y mostraron entusiasmo a lo largo del desarrollo de la
actividad.

Objetivo n° 2 Evaluar el aprendizaje adquirido por los alumnos en

el uso de estos recursos virtuales y softwares
Actividades que habia previsto en la | Cada pareja de alumnos deberi exponer la receta diseiiada y

solicitud del proyecto: explicar la eleccion de comp s, habilitando un tiempo de
preguntas al final de cada exposicion, siendo evaluada tanto por el
profesor como por el resto de comparieros mediante el uso de nna
riibrica que serd entregada al comiengo de la actividad. Se tendri
en cuenta si la receta diseiiada se ajusta a la “cerveza virtnal” con
las  caracteristicas  buscadas, en cuanto a materias primas
empleadas y pardmetros de produccion, como el color, grado
alcohdlico, amargor, efe.

Actividades realizadas y resultados | Actividades:

obtenidos: Cada pareja expuso su receta de cerveza y discutio sobre cada
ingrediente seleccionado. Se compararon los valores buscados para
cada pardmetro, segiin el tipo de cerveza, con aquellos finalmente
conseguidos tras la edicion de la receta.

Resultados:

Los alumnos fueron capaces de seleccionar los ingredientes de forma
que los valores de las variables de proceso quedaran dentro del
rango deseado. Tuvieron capacidad resolutiva a la hora de sustituir
ingredientes y cantidades para poder conseguir las caracteristicas
buscadas en la cerveza objetivo. 1a evaluacion fue muy positiva.

Uso de la receta de la “mejor cerveza” en las

préacticas de laboratorio de la asignatura
Actividades que habia previsto en la | La receta de cerveza con mayor puntnacion serd la elegida para la
solicitud del proyecto: elaboracion de cerveza artesanal que se realizard en las pricticas
de laboratorio de la misma asignatura.

Actividades realizadas y resultados = Actividades:

obtenidos: Se selecciond la receta la cual incluia las materias primas de las
que se disponia para la realigacion de las pricticas.
Resultados:

Los alumnos fueron capaces de producir, de forma grupal, la receta
seleccionada durante las pricticas de laboratorio con un equipo de
34 L.

2. Realice una breve valoracién sobre la influencia del proyecto ejecutado en la evolucién de las
asignaturas implicadas.

Analisis del impacto de la innovacion en las asignaturas relacionadas con el proyecto
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El uso de estos recursos resultd ser una herramienta innovadora para utilizar en el aula, y sirvié
como complemento de aprendizaje para dicha asignatura. También, el uso de estas herramientas
resulta de gran utilidad para enfrentarse a una situacién real tal y como se le podtia presentar en
su futuro profesional en la industria alimentatia, ya que tales softwates y editores de cerveza son
aplicados actualmente en cerveceras. El desarrollo de esta actividad ha contribuido al
enriquecimiento del aprendizaje en la asignatura de Biotecnologia Alimentaria y a elevar el nivel
de ensefianza y preparacién propotcionada por esta especialidad desarrollada en la Facultad de
Ciencias.

3. Incluya en la siguiente tabla el nimero de alumnos matriculados y el de respuestas recibidas en
cada opcidn y realice una valoracién critica sobre la influencia que el proyecto ha ejercido en la

opinién de los alumnos.

NUmero de alumnos matriculados: 10

Valoracion del grado de dificultad que cree que va a tener en la comprension de los
contenidos y/o en la adquisicion de competencias asociadas a la asignatura en la que se
enmarca el proyecto de innovacién docente

Ninguna Poca dificultad | Dificultad media Bastante Mucha dificultad
dificultad dificultad
\ 1 7 2 0 0

Valoracion del grado de dificultad que ha tenido en la comprension de los contenidos y/o en

la adquisicion de competencias asociadas a la asignatura en la que se enmarca el proyecto
de innovacion docente

Ninguna Poca dificultad = Dificultad media Bastante Mucha dificultad
dificultad dificultad
1 8 | 1 0 0

Los elementos de innovacion y mejora docente aplicados en esta asignatura han favorecido
mi comprension de los contenidos y/o la adquisicion de competencias asociadas a la

En el caso de la

Nada de

acuerdo

Poco de
acuerdo

Nada de Poco de Ni en acuerdo ni | Muy de acuerdo | Completamente de
acuerdo acuerdo en desacuerdo acuerdo
1 0 0 7 2

participacion de un profesor invitado

La participacion del profesor invitado ha supuesto un gran beneficio en mi

Ni en acuerdo ni | Muy de acuerdo | Completamente de
en desacuerdo acuerdo

critica sobre la influencia que ha ejercido el proyecto en la opini

alumnos

La encuesta de satisfaccion realizada a los alumnos indic6 que el 50 % de ellos valoré, con una
puntuacién entre 9y 10 (en una escala de 10), que la utilizacién del software contribuy6 a reforzar
los conocimientos sobre la elaboracién de cerveza artesanal, asi como a la calidad de la docencia
impartida. La mitad de los encuestados indica un grado de satisfaccion de 9-10 con el presente
proyecto de innovacién docente. En general, todos los encuestados respondieron de manera
positiva a la valoracién de este proyecto de innovacion.

[ Comentado [ARV1]: No sé qué poner. ]

( comentado [ARV2]: )

Comentado [ARV3]: Lo he rellenado en funcion de una pregunta
parecida que se hizo en la encuesta de satisfaccion.

Comentado [ARV4]: Lo he rellenado en funcion de una pregunta
parecida que se hizo en la encuesta de satisfaccion.
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4. Describa las medidas de difusion a las que se comprometi6 en la solicitud y las que ha llevado a
cabo?.

Descripcion de las medidas comprometidas en la solicitud

Se expondran las experiencias y resultados obtenidos tras la finalizacién del proyecto y se afiadira
un apartado para proponer aspectos a mejorar y sugerir el procedimiento a seguir para enriquecer
el proyecto. En principio se dirigira a los profesores del departamento de Ingenierfa Quimica, que
imparten docencia en las titulaciones de Biotecnologfa, Ingenierfa Quimica, Quimica y Enologia,
asi como a otros profesores interesados del Grado en Biotecnologia.
Hasta el momento, la actividad desarrollada en el presente Proyecto de Innovacién Docente ha
sido difundida mediante la presentacién de un péster en las Jornadas de Innovacién Docente de
la Universidad de Cadiz celebradas del 12 al 14 de septiembre de 2023. Por otra parte, los

resultados de esta actividad serdn expuestos en las proximas Jornadas de Docencia del
departamento de Ingenieria Quimica.

2 Si en la solicitud no indicé compromiso de difusion de resultados este criterio no se tendra en cuenta en la
evaluacion



